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e I ARABIC STAR

ENOLOGICKE RIESENIA

S

VylepsSena arabska guma v roztoku

VLASTNOSTI

ARABIC STAR je Specidlna arabska guma ziskana zo starostlivej selekcie
prvotnych surovin a zoriginalneho vyrobného procesu, ktory zlepSuje jej
vlastnosti a ¢ini ju Gc¢innejSou pri pouziti v koneé¢nych fazach flasovania, a to
vdaka pritomnosti derivatov z bunkovych stien kvasiniek.

ARABIC STAR sa odliSuje od inych arabskych gum, pretoZe je extrémne viac
ucinna pri zredukovanych davkach, nezvySuje index filtrovatelnosti, a teda
nesposobuje problémy kolmatacie pocas procesu mikrofoltracie.

Produkt ARABIC STAR méa ddlezité enologické vlastnosti:

e prinasa dizku, objem a makkost;

pozitivne prispieva k stabilite vinanov;

je aktivny aj pri zredukovanych davkach;

zvysSuje organolepticku perzistenciu pozitivnych ardm;

chrani arémy, pricom zvysSuje sviezost a predlzuje “shelf-life” vin;

je pripraveny na okamzité pouzitie a mézZe byt davkovany na linke;
neobsahuje kyselinu citrénova.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Davky:
30 - 100 g/hl - podla typolégie produktu.

Poznamka: 100 g/hl produktu ARABIC STAR prinasa do vina cca. 4 mg/l SO2.

LepsSie je davkovat produkt ARABIC STAR samostatne alebo spolu s konec¢nymi
korekénymi produktami, denl pred mikrofiltraciou alebo flasovanim.

Na stanovenie spravnej davky sa odportc¢a vykonat laboratdérne testy a
degustacie.

ZLOZENIE
Arabska guma a emulzia derivatov pochadzajucich z bunkovych stien kvasiniek
v roztoku demineralizovanej vody, SO2.

BALENIA
Big bag po 1000 kg;
bandasky po 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




