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e I BAYANUS B 22

ENOLOGICKE RIESENIA Suché aktivne kvasinky

S

VLASTNOSTI

BAYANUS B 22 st suché aktivne kvasinky, vyselektované pre svoju vitalitu a
naslednt schopnost rychlo prevladnut nad pévodnymi kmenmi.

Enologické vlastnosti produktu BAYANUS B 22:

» ma regularnu kinetiku fermentacie;

» produkuje zanedbatelné mnozstva prchavej kyslosti a H2S;

» privadza az dokonca fermentacie, aj v tazkych podmienkach: bez kontroly
teploty (napr.. velké nadrze, v ktorych teplota mdzZe dosiahnut vysoké
hodnoty, nedostatocné moznosti prinosu zivin);
ma optimalnu odolnost voci vysokym fermentacnym teplotam (t > 30 °C);
toleruje aj nizke fermentacné teploty;
ma optimalnu rezistenciu na alkohol: 16% obj.;
je vhodny pri vyrobe perlivych a Sumivych vin.

YV VYV

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Odporucané davkovanie:

20 g/hl - v normalnych podmienkach;

21 - 40 g/hl - v kritickych podmienkach (napr. na opatovné spustenie
fermentacie pri zastavenej fermentacii s vysokym obsahom alkoholu) sa
odporiuca zvysit davkovanie aZ po jeho zdvojnasobenie.

Délezité: vrelo sa odporuca pouzitie aktivantov a bioregulatorov ako su
produkty ZIMOVIT, BIOCIBUS, NUTROZIM, CREAFERM a ZIMOCELL CBC
(bioregulator — stabilizator) pre plné vyuZitie vlastnosti tychto kvasiniek.

V Cistom vedre pripravit 5% roztok cukru, ¢o sa rovna 10 1 na kazdé kg produktu
BAYANUS B 22, ktory sa ma davkovat. Podla mozZnosti pouzit dechlérovanu
vodu s teplotou 35 - 38 °C. Pridat kvasinky, pricom delikatne miesat roztok. Po
10 minutach opat delikatne premieSat a pockat dalSich 10 mintt.
V nasledujicich 10 minttach (teda max. do 30 minat celkom) pridat kvasinky
do fermentac¢nej masy a overit aby neboli medzi biomasou a produktom na
fermentaciu vykyvy teploty > 10 °C, v takomto pripade sa postarat o postupnu
aklimatizaciu.

BALENIA

Vakuové vrecia po 10 kg.

Skladovat originalne a zapecatené balenie pri teplopte v rozmedzi 5 - 15 °C na
suchom mieste.

Pri ciastoénom pouziti obsahu, balenie opatovne uzavriet a skladovat ho v
chladnicke pri teplote 4 °C.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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