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e I BLUETANN ALLEGRO

ENOLOGICKE RIESENIA Proantokyanidicky tanin spolu s rastlinnymi polysachardmi

S

VLASTNOSTI

BLUETANN Allegro je Specidlna zmes proantokyanidickych taninov
vybavenych antioxidacnym uc¢inkom spolu s polysycharidmi rastlinného
povodu. Taniny st vysoko purifikované a charakterizované pritomnostou
aromatickych prekurzorov kvetinovych a ovocnych znakov, osobitosti
kombinacie sa konStantne zachovavaju vdaka pritomnosti polysacharidov
rastlinného pdévodu.

POUZITIE

Pritomné taniny okrem toho, Ze maju pozitivne organoleptické efekty, vdaka
zvlastnemu procesu produkcie-selekcie, st vybavené aj vysokymi
bakteriostatickymi vlastnostami, Lktoré su Specifické voc¢i baktériam
zodpovednym za jablé¢no-mlie¢nu fermentaciu.

BLUETANN Allegro bol fomulovany tak, aby jeho zmes taninov bola schopna
zlepsit organoleptické vlastnosti bielych vin a mladych ruzovych vin, kde sa
pozaduje exaltovanie sviezosti.

Moznost kontrolovat jablé¢no-mliecnu fermentaciu produktom BLUETANN
Allegro umoznuje zachovavat dlhodobejSiu vyvazenost pozadovanej chuti a
vone.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
5 g/hl - biele a ruzové vina.

Vzhladom na jeho vlastnosti sa vSeobecne odporaca pouzit ho po pripadnom
pouziti klarifikantov.

Rozpustit produkt priamo vo vine a pridat ho homogénne do masy.

Poznamka: Odportuca sa staly monitoring koncentracie kyseliny jablénej a
kyseliny mlie¢nej pre zhodnotenie udrzania bakteriostatickej ti¢innosti v Case.

ZLOZENIE
Zmes kondenzovanych taninov spolu s polysacharidmu rastlinného pévodu.

BALENIA
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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