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e I BLUETANN Pro

ENOLOGICKE RIESENIA Préékovy tanin na kontrolu J-MF

S

VLASTNOSTI

BLUETANN Pro je Specialnou selekciou taninu z dubienky s vySe 96% kyseliny
taninovej, ma svetlo bézova farbu, je lahko rozpustny vo vine a ma vyrazné
bakteriostatické vlastnosti pri velmi nizkych davkach. Jeho pouzitie umoznuje
kontrolovat jablé¢no-mlie¢nu fermentaciu.

POUZITIE

Tanin s velmi vysokymi bakteriostatickymi schopnostami, ktoré st Specifické
vocCi baktériam, zodpovednym za jabl¢no-mlie¢nu fermentaciu, ma mierne
antioxidac¢né a antioxidazické schopnosti, je neutralnej chuti.

BLUETANN Pro je vysledkom Specifickej selekcie taninov, Specialne vyvinuty
na zvysSenie svojich bakteriostatickych vlastnosti.

Vyvija svoju aktivitu uz pri nizkych davkach, pricom umoznuje svoje pouZzitie aj
pre aromatické odrodové musty a vina.

BLUETANN Pro bol vyselektovany, pricom sa sustredilo na moZnost
kontrolovania a branenia mnozZeniu baktérii, ktoré st zodpovedné za jablé¢no-
mlie¢nu fermentaciu a mozZnost reagovania s kyselinou jablé¢nou.

MozZnost kontrolovania jablé¢no-mlie¢nej fermentacie produktom BLUETANN
Pro umoznuje zachovat aromatickl sviezost vin, pricom sa zvysSuje “shelf life”.
Vo februari, pred zvySenim teploty prostredia, sa odporuca jeho opatovné
pouzitie na kontrolu laktobaktérii, ked sa stavaju podmienky pre ne
priaznivejSimi (zvysSenie teploty, znizenie molekularneho SO, atd.).
DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

2- 5 g/hl - biele vina;

2- 5 g/hl - ¢ervené a ruzové vina;

2- 5 g/hl - pridanie na prediZenie ochrannej doby.

Pre svoje vlastnosti sa vSeobecne odporiaca jeho pouzitie po pripadnom pouziti
klarifikantov.
Rozpustit produkt priamo vo vine a pridat ho homogénne do masy.

Poznamka: Odportc¢a sa staly monitoring koncentracie kyseliny jabl¢nej a
kyseliny mlie¢nej pre zhodnotenie udrzania bakteriostatickej i¢innosti v ¢ase.

ZLOZENIE
Zmes taninov z dubienky. Kyselina taninova vyse 96%.

BALENIA
Vrecka po: 250 g a 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.

Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



