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e I COLLAGEL CLAR

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Roztok cistej zelatiny zivociSneho pévodu

VLASTNOSTI

Zelatina je najsirsie pouzivanym klarifikantom v enolégii, §pecidlne pre ervené
vina.

Jej pouzitie vyuZziva predovsSetkym vlastnosti viazania sa na taninové latky vina,
a tak produkovat evidentné organoleptické modifikacie, vSeobecne priaznivé.
Produkt COLLAGEL CLAR, je na okamzité oSetrenie a je schopny vyvijat
detaninizacny uc¢inok so zvlastnou ucinnostou a sucasne bez priliSného
ochudobnenia globalnej fenolovej frakcie vina, t.j. bez prilis rozhodnej variacie
typickych vlastnosti vina.

Sucasne su evidentné klarifikacné a c&iriacie vlastnosti produktu COLLAGEL
CLAR, ktory generuje okamzitii a objemnu flokulaciu s rychlou tvorbou
kompaktného depozitu.

POUZITIE

Produkt COLLAGEL CLAR je aktivnejsi a klarifikacia je i¢innejsSia pri teplote
skoér nizkej a pH skoér vysokom.

Pri bielych vinach, ktoré st chudobné na taniny sa odportca spojit pouzitie
produktu COLLAGEL CLAR s bentonitom a enologickym taninom.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
15 - 40 g/hl - pre biele vina;
20 - 80 g/hl - pre Cervené vina.

COLLAGEL CLAR je roztok pripraveny na pouZitie. Pridat pomaly do masy,
pricom zaistit dobri homogenizaciu.

V pripade spojenia s inymi klarifikantami pridat produkt COLLAGEL CLAR ako
prvy.

ZLOZENIE
Cista Zelatina prasacieho pévodu, demineralizovana voda, 0,5% SO2.

BALENIA
Bandasky po 25 kg - Big bag po 1000 kg.

V originalnom baleni na chladnom a suchom mieste moZe byt skladovany 36
mesiacov.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




