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e I EVERCLAR FLOT

ENOLOGICKE RIESENIA

el

VLASTNOSTI
EVER s uspechom experimentoval a testoval produkt EVERCLAR FLOT pri

flotacii bielych a ruzovych mustov.

EVERCLAR FLOT je koadjuvant s vysokou disperzibilitou, ktory umoZnuje
ziskat klarifikované a stabilné musty jedinym zasahom, ktory sa vykona pred
alkoholou fermentaciou.

Synergia medzi komponentami ¢ini z produktu EVERCLAR FLOT ideéalne
rieSenie pre pripravu mustov na fermentaciu, pricom dochadza k adsorbcii
pritomnych oxidazickych enzymov, redukcii naloZze nestabilnych proteinov a
odstraneniu prebytoc¢nych katechinov a leukoantokyanov.

EVERCLAR FLOT moéZe byt vhodne pouZity aj pri statickej klarifikacii, kde
zaistuje rychlu sedimentaciu s limitovanou tvorbou dobre kompaktného kalu.

S

Klarifikant a stabilizator pre musty

POUZITIE
Pri bielych a ruzovych musStoch: na adsorbciu oxidazickych enzymov,

zlepSenie proteinovej stability, zredukovanie objemu kalu, zvySenie Zivotnosti u
budtcich vin a zhodnotenie zmyslového ramca.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE
Rozpustit EVERCLAR FLOT v studenej vode v pomere od 1:10 do 1:20,

uprednostnit pri tom vhodné mieSace. Nechat odstat niekolko hodin, opatovne
premieSat a roztok pridat tenkym pridom do masy, ktor udrziavame v
remontazi.
Davky: 10-30 g/hl pri mustoch-samotokoch;

50-70 g/hl pri obtiaznych mustoch.

ZLOZENIE
ZivocCiSna zelatina, vyselektované oxidy Lkremicité, montmorillonit vysokej
¢istoty, syntetické polyméry.

BALENIA
Balenia po 1 kg; vrecia po 15 kg

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.

EVER S.r.l.

Via Pacinotti, 37 - 30020 Pramaggiore (VE)
T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460
info@ever.it | www.ever.it

Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




