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e I EVERTANN FRUITY

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Tanin pre vinifikaciu ¢ervenych vin

VLASTNOSTI

EVERTANN FRUITY je tanin, ktory ma pozitivau interakciu s aromatickymi
prekurzormi hrozna, pricom exaltuje znaky ovocia, CereSne a Cerveného ovocia.
Tato jeho vlastnost je vo velkej miere spdsobena schopnostou zvySovat
potencial redox, predchadzat tvorbe H2S, napomahat tvorbe aromatickych
molekul. Stimuluje vyzrievanie taninov, pricom redukuje adstringenciu a je
optimalny na ochranu a stabilizaciu farby uz od prvych faz maceracie.

POUZITIE

EVERTANN FRUITY sa odporuc¢a pri maceracii a na zaciatku alkoholovej
fermentacie.

Kondenzované taniny obsiahnuté v produkte EVERTANN FRUITY umoznuju
zlepSit polyfenolovi Strukturu, pricom chrania antokyany a farbu pred
oxidaciou uz od rozdrvenia hrozna a od prvych faz extrakcie.

EVERTANN FRUITY sa pouziva, pretoZe:

e posiliiuje a zaobluje chut;

e zvySuje objem a chutovl perzistenciu;

e harmonizuje bukét exaltovanim znakov ovocia.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
10 - 20 g/hl - pri vinifikacii, rozdelené na ¢asti: v momente plnenia fermentatora
a po 48 hodinnach;

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne
do masy.

ZLOZENIE
Kondenzované taniny

BALENIA
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.

EVER S.r.l.

Via Pacinotti, 37 - 30020 Pramaggiore (VE) ' “‘

Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.

T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460
info@ever.it | www.ever.it

Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



