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POLISAC WHITE 
Biologický koadjuvant pre fermentáciu bielych vín 

 
VLASTNOSTI  
POLISAC WHITE je špecifický biologický koadjuvant pre fermentáciu bielych 
vín, získaný pomocou tepelného ošetrenia na inaktiváciu kmeňa kvasiniek, 
ktorý je vysokým producentom glutatiónu. 
 
POUŽITIE  
POLISAC® WHITE sa používa pri fermentácií bielych vín, pre svoju vysokú 
antioxidačnú schopnosť, pričom chráni arómy a sviežosť bielych vín a 
predchádza ich predčasnému starnutiu. Prínos glutatiónu zachováva jasnú 
farbu a bráni jeho hnednutiu (stredno a dlhodobému); zatiaľ čo jeho interakcia s 
arómami zvyšuje aromatickú perzistenciu vína. 
Okrem toho bohatstvo polysacharidov v kvasinkách zvyšuje mäkkosť a objem 
vína. 
POLISAC® WHITE  je okrem toho prírodný stimulátor alkoholovej fermentácie, 
schopný prinášať proteíny, peptidy, vitamíny a rastové faktory. 
 
DÁVKOVANIE A SPÔSOB POUŽITIA  
Pridať na začiatku fermentácie, v momente plnenia nádrže. 
Rozpustiť 20 g/hl produktu POLISAC WHITE v objeme muštu ekvivalentného 
10-násobku jeho hmotnosti, premiešať a pridať do rozdrveného hrozna v 
priebehu plnenia nádrže. 
Homogenizovať remontážou.. 
 
ZLOŽENIE 
Produkt je získaný zo špecifického enologického kmeňa kvasiniek s výraznými 
antioxidačnými a organoleptickými vlastnosťami.  
 
BALENIA A SKLADOVANIE 
Vrecká po 1kg. 
 
Skladovať na chladnom a suchom mieste. Odporúča sa rýchle použitie po 
otvorení balenia. 
 
 

Tento produkt nie je považovaný za nebezpečný, a teda sa nevyžaduje bezpečnostný list. 
 


