TECHNICKY LIST
REV. 02_280823

e f RONDEUR CRU

ENOLOGICKE RIESENIA Zlepsovatel senzoriky a stability
pre vina pripravené na flasovanie

S

VLASTNOSTI

RONDEUR CRU je zlepSovatel senzoriky a stability vin.

Bol Specificky vyvinuty na zmakcenie vin bez zmenenia vlastnej vyvazenosti.
Vyjadruje kompletny chutovy vnem, pricom zvysSuje objem a makkost vin.

POUZITIE

RONDEUR CRU je Uplne rozpustny preparat na baze rastlinnych polysacharidov
a manoproteinov, vyvinuty na zmakcenie vin bez zmenenia vyvazenosti:
zdoraznuje telnatost, “obrusuje” kyslé alebo adstringentné "hrany”, podporuje
dochut, pricom zakryva suché a horké tény. Uplna rozpustnost produktu
umoznuje vyhnut sa nutnosti zasiahnut do vina dalSimi oSetreniami na cistenie.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Odportca sa jeho pouzitie na vino: hotové, klarifikované a stabilizované a pred
konecnou filtraciou.
Davky: 10 - 20 g/hl pre biele vina;
15 - 30 g/hl pre ¢ervené vina.

Predbezna skuska v malom moéze byt uzito¢na na stanovenie najvhodnejsieho
davkovania pre dosiahnutie pozZadovanych vlastnosti RONDEUR CRU sa
pouziva pre vina, ktoré st proteinovo stabilné.

Postupne rozpustit produkt RONDEUR CRU v objeme vody alebo vina
rovnajucom sa 10-nasobku jeho hmotnosti, iplne ho rozpustit a tym sa vyhnut
tvorbe hrudiek.

Pridat do masy vhodnou uzavretou remontazou.

ZLOZENIE
Preparat na baze rastlinnych polysacharidov a manoproteinov

BALENIA
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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