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RONDEUR ELEGANCE 
Koloidný stabilizátor pre hotové vína pred flašovaním 

 
VLASTNOSTI  
RONDEUR ELEGANCE je koloidný stabilizátor pre biele a červené vína, na báze 
rastlinných polysacharidov a bunkových stien odvodených z kvasiniek, vhodne 
spojených s jemnými dubovými tanínmi. Je schopný zmäkčiť vína bez zmeny 
jeho vlastnej vyváženosti a okrem toho je schopný dodať ošetrenému vínu tóny 
aróm a guľatosti,  ktoré sú typické pre vývoj vína v novom dreve. 
 
POUŽITIE  
RONDEUR ELEGANCE je produkt na báze rastlinných polysacharidov, 
manoproteínov z kvasiniek a elagických tanínov najvyššej kvality. 
Umožňuje stabilizovať farbu a obohatiť víno o polysacharidy, ktoré korigujú 
situácie prílišnej “chudosti” a adstringencie a súčasne zlepšuje tanínovú a 
aromatickú štruktúru, pričom dodáva primeranú guľatosť. Úplná rozpustnosť 
produktu umožňuje vyhnúť sa nutnosti zasiahnuť do vína ďalšími ošetreniami 
na čistenie. 
 
DÁVKOVANIE A SPÔSOB POUŽITIA  
Odporúča sa jeho použitie na víno: hotové, klarifikované a stabilizované a pred 
konečnou filtráciou. 
Dávky: 10 - 20 g/hl pre biele vína; 

15 – 30 g/hl pre červené vína. 
 
Predbežná skúška v malom môže byť užitočná na stanovenie najvhodnejšieho 
dávkovania pre požadované charakteristiky. 
RONDEUR ELEGANCE sa používa pre vína, ktoré sú proteínovo stabilné. 
 
Postupne rozpustiť produkt RONDEUR ELEGANCE v objeme vody alebo vína 
rovnajúcom sa 10-násobku jeho hmotnosti, úplne ho rozpustiť a tým sa vyhnúť 
tvorbe hrudiek. 
Pridať do masy vhodnou uzavretou remontážou. 
 
ZLOŽENIE  
Preparát na báze rastlinných polysacharidov, manoproteínov zo Saccharomyces 
cerevisae a cenných elegických tanínov. 
 
BALENIA 
Vrecká po 1 kg. 
 

Tento produkt nie je považovaný za nebezpečný, a teda sa nevyžaduje bezpečnostný list. 
 

 


