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ENOLOGICKE RIESENIA Zloieny stabilizator
VLASTNOSTI

SORBO C je viaczlozkovy produkt vyvinuty preto, aby ¢inil vina stabilnymi, ako
biologicky, tak aj chemicky.

Skuto¢ne vdaka kombinacii metabisulfitu draselného so sorbanom draselnym
produkt SORBO C zabezpecuje platnu bariéru laktobaktériam, ktoré su vela raz
zodpovedné za objavenie sa vone pelargdnie vo vine.

Chemicka a fyzikalna stabilita je dana okrem iného aj antioxida¢nym uc¢inkom
kyseliny askorbovej v kombinacii s volnym SO2.

POUZITIE

SORBO C je produkt, ktory je pouzitelny na vsetky typy vin; predovsetkym je
ur¢eny tam, kde neexistuju technoldgie na =zaistenie stability konecného
produktu.

Optimalny vysledok sa dosiahne na sudovych vinach predavanych v
demiZzoénoch.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE
20-40 g/hl - vino;
40 g/hl - prinasa do vina max. pripustnu davku, zo zakona, sorbanu draselného.

Produkt SORBO C sa disperguje v oSetrovanej mase tesne pred flasovanim,
pricom je potrebna homogenizacia remontazou.
Vyhnut sa rozpusteniu produktu vo vode alebo vine.

ZLOZENIE
Sorban draselny 67,5%, metabisulfit draselny 25%, kyselina L-askorbova 7,5%.

BALENIA
Vrecka po 1 kg.
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