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e I TANNALLIER

ENOLOGICKE RIESENIA Tanin pre velku eleganciu, idealny pre skolenie

S

VLASTNOSTI

Je to enologicky tanin ziskany z cenného dreva "Merrain” z franctzskeho duba.
TANNALLIER sa prezentuje ako praSok “kamzicej” farby (svetlo hnedo-
cervenkasta), rozpustny vo vode a vine, adstringentno-sladkej chuti. Okrem
toho produkt obsahuje polysacharidy a cyklické aldehydy, schopné priniest do
vina organoleptické vlastnosti, charakteristické pre vina Skolené v drevenych
sudoch.

TANNALLIER ma stredne vysoky povrchovy elektricky naboj.

POUZITIE

TANNALLIER pochadza zo starostlivej selekcie najlepSieho dreva slavneho
“Merrain” z francuzskeho duba, charakterizovaného strednym stupnom
prazenia.

TANNALLIER je idedlny pre vSetky fazy Skolenia cervenych vin az po pripravu
vin na flaSovanie, ako kone¢na “finissage”. Pouziva sa v priebehu Skolenia uz v
prvych fazach, ktoré nasleduju po 1. stac¢ani, napoméaha dosiahnuat oxidac¢no-
redukénu rovnovahu, chrani farbu pred oxidaciou, blokuje uc¢inok volnych
radikalov a koriguje situacie nedostatku Struktiry a priliSnej “chudosti”. V
konecnej faze pripravy na flasovanie produkt TANNALLIER umoznuje dat vinu
otvorenost, skompletovat pozadovani aromatickt §kalu a korigovat pripadné
nedostatky objemu a telnatosti.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

3-5 g/hl - biele vina: pri 1. sta¢ani na vyvazenie struktury a pred flasSovanim, ako
prevencia pred oxidaciou;

8-20 g/hl - ¢ervené vina: pri §koleni na vyvazenie taninovej Struktury.

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne
do masy.

POZNAMEKA: Odporiaéaju sa predbezné laboratérne skusky na stanovanie
optimalneho davkovania a
vyhnutie sa neziaducim koloidnym efektom.

ZLOZENIE
Dubovy tanin

BALENIA
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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