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e I TANNSTRUCTURE

ENOLOGICKE RIESENIA Tanin pre Skolenie

S

VLASTNOSTI

TANNSTRUCTURE je tanin pre Skolenie, extrahovany z cenného dubového
dreva. Prezentuje sa ako prasok “kamzicej” farby, ktory je lahko rozpustny vo
vode a vine a ma adstringentno-sladka chut.

TANNSTRUCTURE ma vysoky povrchovy elektricky naboj.

POUZITIE

TANNSTRUCTURE je idealny tanin na integrovanie struktary vin a na vyuzitie
vzacnych technologickych vlastnosti elegickych taninov.

TANNSTRUCTURE sa pouziva od 1. faz vinifikacie a umoznuje:

- zvySovat antioxidac¢nt ochranu a vykonava doéleziti antiradikalova
¢innost, pricom chrani aromatické a farbiace latky, a tak predlzuje
zivotnost vina;

- regulovat oxidac¢no-redukény potencial vin, ¢im brani vzniku redukénych
stavov a rieSi defekty z redukcie;

- odstranovat zapachajace sirne zluceniny tym, Zze vytvara komplexy bez
zapachu;

- komplexovat tazké kovy (Fe, CU, Zn) a tym brani zhubnému uc¢inku ako
katalizatorov oxidacie;

- podnecovat kopigmentac¢né javy s antokyanmi a s tanin-antokyaninovymi
polymérmi vina, ¢o vedie k zvySeniu vnimania intenzity sfarbenia;

- reagovat s nestabilnymi proteinmi mustu, a preto je mozné ho povaZovat
za platného synergického alebo alternativneho koadjuvanta k bentonitu.

Sucasné skusenosti ozrejmili zaujimava interakciu medzi pridanim produktu
TANNSTRUCTURE a aplikaciou techniky mikrooxidacie.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

2 - b g/hl - biele vina pri vinifikacii a ako oxidac¢no-redukéna kontrola;
10 - 20 g/hl - ¢ervené vina;

0,5 - 1,5 g/% alkoholu/hl - destilaty.

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne do
masy.

POZNAMKA: na stanovenie optimalneho davkovania a vyhnutiu sa neziadicim
koloidnym efektom sa odporaca predom urobit laboratérne skusky.

ZLOZENIE
Hydrolyzovatelny tanin.

BALENIA:
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



