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ever PRIRODNA KYSELINA MLIECNA

ENOLOGICKE RIESENIA Okyslovaé pre muéty avina
VLASTNOSTI

Vzhlad: svetla kvapalina, bez farby a bez zapachu, kyslej chuti.
80% roztok (hmot./hmot.) E 270 L-kyseliny mlie¢nej prirodného pévodu.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE
max. 225 g alebo 190 ml roztoku/hl - hrozno, ¢iasto¢ne fermentované musty,

nové vina; az na vynimky
max. 375 g alebo 315 ml roztoku/hl - vino; az na vynimky.

Pridat priamo do mustu alebo vina, pri stalom mieSani.

BALENIA A SKLADOVANIE
Bandasky po 25 kg.

Skladovat na chladnom, suchom a vetranom mieste.
Po otvoreni ddkladne uzavriet balenie.

Produkt je na enologické pouzivanie podla Nariadenia (ES) 606/2009 a
vyhovuje Smernici (ES) 2008/84.
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