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e I ARABIC ENOL

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Koloidny stabilizator

VLASTNOSTI

ARABIC ENOL je koloidny stabilizator na baze c¢istej arabskej gumy v roztoku,
stabilizovanom SO2.

Cistota komponentov produktu ARABIC ENOL a jeho §pecificky proces vyroby
spdésobujy, Ze jeho pouzitie vyrazne nemeni filtrovatelnost osetrovanych vin.

Produkt ARABIC ENOL sa odporuca pretoze:

e Dprinasa objem a makkost;

napomaha stabilite vinanov, proteinov a fenolov;

chrani arémy, pricom zvysSuje sviezost a predlZzuje zivotnost vin;
je pripraveny na okamzité pouzitie aj davkovacimi cerpadlami;
je stabilizovany bez pouZzitia kyseliny citrénovej.

Produkt ARABIC ENOL predchadza:

e vyzrazaniu farbiacich latok v ¢ervenych vinach;

e Zelezitému zakalu, pretoze sa kombinuje so Zelezitymi idénmi a vytvara
rozpustné komplexy;

e proteinovému a mednatému zakalu, pretoze funguje ako koloid-protektor a
brani vyzrazaniu proteinovych latok;

e vyzrazaniu vinanov; odporuca sa kombinovat toto oSetrenie s produktom
METACLAR na zlepSenie jeho ti¢innosti.

e oxidaciam vdaka prinosu SOZ2.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

ARABIC ENOL sa prevazne pouziva pre vina urc¢ené na flaSovanie. Davkovanie
moze byt uskutocneneé pred poslednou filtraciou alebo po mikrofiltracii,
pomocou prislusnych zariadeni, namontovanych na zaciatku plnicky

Davky: 25-100 g/hl.
Poznamka: 100 g/hl produktu ARABIC ENOL prinasa do vina cca. 4 mg/l SO2.

ZLOZENIE
Arabska guma v roztoku demineralizovanej vody, SO2.

BALENIA

Big BAG po 1000 kg,

sudy po 200 kg,

bandasky po 10 kg a 25 kg
flakény po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




