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Koloidny stabilizator

VLASTNOSTI

ARABIC MICRO je arabska guma v prasku, potravinarskej kvality, ziskana z
vyselektovanych prvotnych surovin. Vyrobny proces exaltuje stabilizacné
vlastnosti produktu ARABIC MICRO, ktoré su odvodené od vyvazeného mixu
polysacharidov.

ARABIC MICRO sa vyznacuje svojim prinosom makkosti, okrahlosti a objemu
do oSetrovanych vin, kde pozitivhe prispieva k bukétu a komplexnej
organoleptickej vyvazenosti.

Produkt ARABIC MICRO neobsahuje aditiva a konzervanty a jeho pouzitie
neprinasa zmeny v kyslosti vina a obsahu SO2.

Produkt ARABIC MICRO je lahko rozpustny a vdaka svojej Cistote vytvara Ciry
roztok bez Castic v suspenzii, pricom umoznuje vyhnut sa upchatiu filtrov a
neziaducim sedimentom.

POUZITIE

ARABIC MICRO sa pouziva pre svoje stabilizac¢né vlastnosti a pre prispenie k

organoleptickej vyvazenosti vin.

ARABIC MICRO vdaka svojmu komplexujucemu uc¢inku svojich komponentov

umoznuje predchadzat:

e vyzrazaniu farbiacich latok v ¢ervenych vinach;

e Zelezitému zakalu, pretoze sa kombinuje so Zelezitymi idénmi a vytvara
rozpustné komplexy;

e proteinovému a mednatému zakalu, pretoze funguje ako koloid-protektor a
brani vyzrazaniu proteinovych latok;

e vyzrazaniu vinanov; odporuca sa kombinovat toto oSetrenie s produktom
METACLAR na zlepSenie jeho ti¢innosti.

ARABIC MICRO pozitivne prispieva k jemnosti a perzistencii “perlage” perlivych
a Sumivych vin.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

5 - 30 g/hl - podla potreby pouzitia.

Produkt ARABIC MICRO moze byt rozpusteny v pomere 1 : 10 v studenej vode
alebo priamo v oSetrovanom vine.

Ak po pridani produktu ARABIC MICRO ma byt oSetrované vino filtrované, tak
sa odporuca predtyam homogenizovat masu.

ZLOZENIE
Arabska guma vysokej ¢istoty v prasku: 100%.

BALENIA
Vrecka po 1 kg a vrecia po 10 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




