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e I AROMATIC UVA

ENOLOGICKE RIESENIA Redukény komplex s trojitym uc¢inkom

S

VLASTNOSTI

AROMATIC UVA je Specialny komplex s redukénym Gcinkom, ktory ma trojity
uc¢inok: antioxidac¢ny, antioxidazicky a antisepticky. Vyznamnou vyhodou tejto
synergie je schopnost redukovat davky SO2 a chranit odrodové arémy, pricom
exaltuje organoleptické vlastnosti vina ako z aromatického, tak aj chutového
hladiska.

AROMATIC UVA riesi problém diferencovaného davkovania jednotlivych
aktivnych latok, pricom zjednodusuje tito operaciu a zachovava ich G¢innost
nezmenenu az do momentu pouZzitia.

AROMATIC UVA nachadza svoje idealne pouzitie na hrozno. Synergicky ucinok
jeho komponentov sa javi byt Gt¢innejsi ako SO2 a voci inertnym plynom (napr.:
dusik) ma aj antisepticky a antioxidazicky ucinok, pricom sa dosiahnu
regularnejsie fermentacie a chranené pred poskodenim oxidazickymi
enzymami.

ZLOZENIE
Disiri¢itan draselny, kyselina L-askorbova a zmes hydrolyzovatelnych taninov.

Poznamka: 10 g /hl produktu AROMATIC UVA posyktuje okamzite k dispozicii
cca. 27 mg/l SO2.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
10 - 20g/hl - pri vinifikacii, priamo na hrozno.

Rozriedenie vo vode v pomere 1 : 10 umozni homogénnejSie distribuovat
produlkt.

BALENIA
Vrecka po 1 kg a po 5 kg.

Poznamka: produkt AROMATIC UVA obsahuje zluc¢eniny, ktorych pouzitie
podlieha regulacii
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




