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KLARIFIKANT NA BAZE EPL, BEZ ZIVOCISNYCH PROTEINOV,
KOMPATIBILNY S PRODUKCIOU BIOLOGICKEHO VINA
Klarifikanty linie produktov CYTO sa zrodili z vyskumu firmy EVER vdaka

skusenostiam, ku ktorym sa dospelo pri pouziti réznych proteinovych
extraktov z kvasiniek (EPL).

Pouzitie na klarifikaciu mustov a vin bolo schvalené v roku 2011 organom
OIV a nasledne prijaté Nariadenim EU 144/2013.

Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL), na rozdiel od mnohych rastlinnych
proteinov, maja vyhodu v zlepseni organoleptického obrazu bez prinosu
negativnych cudzich arom.

Linia produktov CYTO je k dispozicii v réznych formulaciach, na pokrytie
vsetkych enologickych poziadaviek a aby sa poskytla odpoved, ktora je
udrzatelna a adekvatna modernému zivotnému stylu.

TECHNICKE VLASTNOSTI
Bola venovana zvlastna pozornost pri volbe réznych molekulovych frakcii

proteinovych extraktov z kvasiniek, pouzitych na formulaciu produktu CYTO
FINE; konkrétne boli preferované vsSetky tie, ktoré boli vybavené vacsSou
reaktivitou voc¢i horkym taninom, ktoré su viac ochranné voci antokyanom a
st schopné limitovat objem kalu. Dosiahnuté vysledky c&inia z produktu
CYTO FINE idealny klarifikant pre Cervené a ruzové vina, pretoze je schopny
zachovavat vo vine chromatické vlastnosti a eliminovat z neho prebytoc¢né
taniny a exaltovat ovocné a korenisté znaky.

Ciriaca kapacita bola rozsirena pomocou pouZitia Specifického aktivneho
hubového CHITOSANU, ktory synergickym pdsobenim na EPL redukuje
zakalenost, pricom zlepSuje filtrovatelnost.

CYTO FINE je pouzitelny pri vyrobe biologickych vin podla Nariadenia EU
1584/2018

POUZITIE
e Pri ¢ervenych a ruzovych vinach: kde redukuje horké a adstringentné

znaky, zvacSuje objem v ustach, zabezpecuje dlhSiu Zivotnost vin a
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zachovava jeho chromatické vlastnosti. Jeho ciriaca aktivita exaltuje
ovocnu arému a je schopna kontrastovat redukéné znaky. Nedavne Studie
okrem iného demonstrovali i¢innost redukcie kvercetinu aglykonu.

SKUSENOSTI
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ARMON IA ASTRINGENZA
Graf 1: redukcia zakalenosti pomocou Graf 2: efekty klarifikacie s produktom
klarifikacie s produktom CYTO FINE na CYTO FINE (20 g/hl) na vine REFOSCO
vine REFOSCO 2019 2019
300 mg/L
’ TESTIMONE EVERCLAR DELTA 20 g/hl CYTO FINE 20 g/hl ’ TQ PVPP 10 g/hl CYTO FINE 30 g/hl  EVERCLAR LIFE 50 g/hl
Graf 3: varidacia obsahu celkovych Graf 4: redukcia kvercetinu aglykonu na
antokyanov (mg/l) na vine Refosco 2019 vine Brunello di Montalcino 2018
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ENOLOGICKE RIESENIA

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
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CYTO FINE

Klarifikant a zlepsovatel na baze EPL

pre expresiu ¢ervenych vin

Dispergovat produkt CYTO FINE v objeme rovnajucom sa jeho 10-nasobku,
lepSie ak je vlazna. Pockat aspon 30 minut, lepSie niekolko hodin, opatovne
premiesat roztok pred jeho pridanim do oSetrovanej masy, aby sa dosiahla

lepsia homogenizacia.

Davky:
10 - 40 g/hl

(63 g/hl je max. davka pre &ervené vina podla Nariadenia EU 934/2019)

ZLOZENIE

Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL) rafinované, chitosan z Aspergillus niger,

organické kyseliny.

EPL

o TUc¢inna senzoricka &istota
e Ulahc¢uje odkalenie

e Eliminuje prebytocné

¢ervenych vin

adstringentné a horké taniny
e Zlepsuje chutovi harméniu
e Chrani antokyany, pricom
zachovava farbu ruzovych a

AKTIVNY CHITOSAN

Ulahcuje klarifikaciu

Redukuje pritomnost tazkych
kovov

Predchéadza kovovym “zakalom”
Redukuje zakalenost

Produkuje kompaktné kaly

BALENIA
Vrecka po 1 kg; vrecia po 10 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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certifikat N. IT06/0451.

napoje. Sektor EA: 03.
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Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a



