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KLARIFIKANT NA BAZE EPL, BEZ ZIVOCISNYCH PROTEINOV
Klarifikanty linie produktov CYTO sa zrodili z vyskumu firmy EVER vdaka

sklUisenostiam, ku ktorym sa dospelo pri pouziti réznych proteinovych
extraktov z kvasiniek (EPL).

Pouzitie na klarifikaciu mustov a vin bolo schvalené v roku 2011 organom
OIV a nasledne prijaté Nariadenim EU 144/2013.

Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL), na rozdiel od mnohych rastlinnych
proteinov, maju vyhodu v zlepSeni organoleptického obrazu bez prinosu
negativnych cudzich arém.

Linia produktov CYTO je k dispozicii v réznych formulaciach, na pokrytie
vSetkych enologickych poziadaviek a aby sa poskytla odpoved, ktora je
udrzatelna a adekvatna modernému zivotnému stylu.

TECHNICKE VLASTNOSTI
CYTO STAB je moderny enologicky koadjuvant, ktory je plodom vyskumu

firmy EVER a ktory vykonava sucasne funkciu klarifikacie a aktivitu
stabilizacie voci nestabilnym fenolovym a koloidnym frakciam, pritomnym v
mustoch a vinach. V jeho zloZeni s, okrem proteinovych exktraktov z
kvasiniek (EPL), v synergickych mnozstvach polyvinylpolypyrolidén (PVPP) a
Specificky aktivny hubovy CHITOSAN. PVPP, ako je zname, pdsobi prevazne
na katechiny a leukoantokyany, pricom zlepsSuje stabilitu farby a zvySuje
zivotnost vin; zatial ¢o CHITOSAN, bol zvoleny pre ¢iriacu aktivitu a prispieva
k chelacii kovov (predovsSetkym Cu a Fe), ktoré st zodpovedné za katalyzu
reakcii predc¢asného starnutia. Musty a vina, ktoré su oSetrené produktom
CYTO STAB, su stabilnejSie a vylepSené aj z organoleptického hladiska:
eliminuji sa oxidované a oxidovatelné komponenty, zelené a horké znaky a
zvysi sa ich okrihlost a objem.

POUZITIE
e Pri bielych vinach: kde stabilizuje bez ochudobnenia, ulahc¢uje ¢irenie a

redukuje zelené alebo rastlinné znaky a prispieva k zachovaniu
aromatickej sviezosti.
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e Pri ruzovych vinach: na redukovanie adstringencie zvySenie objemu v
ustach, zachovanie chromatickych vlastnosti a zabezpecenie dlhej
zivotnosti vin.
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Graf 1: redukcia % katechinov na vine Graf 2: efekty klarifikacie s produktom CYTO
SOAVE 2020 (macerovanom) pri réznych STAB (40 g/hl) na vine SOAVE 2020
davkach produktu CYTO STAB (macerovanom)

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Dispergovat produkt CYTO STAB v objeme rovnajucom sa jeho 10-nasobku,
lepsie ak je vlazna. Poc¢kat aspon 30 minut, opatovne premiesat roztok pred
jeho pridanim do oSetrovanej masy, aby sa dosiahla lepSia homogenizacia.

Davky:

10 - 20 g/hl - biele a ruzové vina;

30 - 75 g/hl - na oSetrenie pri “pinkingu” a oxidacii;
5-20 g/hl - ¢ervené vina.

ZLOZENIE
Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL) rafinované, polyvinylpolypyrolidén
(PVPP), vyselektované SiO2, chitosan z Aspergillus niger, organické kyseliny.
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EPL

« Ucinna senzoricka &istota

e TUlahcuje odkalenie

e Redukuje zakalenost

e Eliminuje prebytocné
adstringentné a horké taniny

e Zlepsuje chutovi harmoéniu

e Chrani antokyany, pricom
zachovava farbu ruzovych a
¢ervenych vin

AKTIVNY CHITOSAN

e Ulahcuje klarifikaciu

e Redukuje pritomnost
tazkych kovov

e Predchéadza kovovym
“zakalom”

e Produkuje kompaktné kaly

POLYVINYLPOLYPYROLIDON

e Stabilizuje farbu
e Eliminuje katechiny
e ZvysSuje zivotnost vin

VYSELEKTOVANE SiO2

e Ulahc¢uja zrazanie
e Zlepsuju filtrovatelnost
e Zlepsuju proteinovu stabilitu

BALENIA
Vrecka po 1 kg; vrecia po 10 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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