
 

VLASTNOSTI A POUŽITIE 
EVERCELL 05 je roztokom z CMC (Karboxymetylcelulóza) na vinárske použitie v rámci 

stabilizácie proti vypadávaniu vínneho kameňa vo víne; pridávanie CMC do vína bolo 
zavedené do zoznamu Vinárskych praktík od 1. augusta 2009. 
EVERCELL 05 je návrhom spoločnosti EVER INTEC  a vyznačuje sa svojou nízkou 

viskozitou, veľkou čírosťou a vzhľadom bezfarebnej kvapaliny. 
 

EVERCELL 05 sa líši od práškovej CMC tým, že pri jeho výrobnom procese sa upravujú 
východiskové vlastnosti, a to s nasledujúcimi výhodami: 
 priame použitie do vína bez zdĺhavej prípravy 

 žiadny nerozpustný materiál a nečistoty 
 vyššia stabilizačná účinnosť 

 kladný účinok na ovocnú arómu 
 zanedbateľný vplyv na možnosť filtrácie 
 roztok stabilizovaný s SO2 

 
Stabilizácia vínneho kameňa vo vínach dosiahnutá cez EVERCELL 05 umožňuje: 

 zachovávanie kyslosti a minerality spracovaného vína 
 časovo dlhší stabilizačný účinok v porovnaní s inými stabilizačnými prostriedkami;    

uskutočnené skúšky už dosiahli 5 rokov trvanlivosti 

 najnižšia energetická spotreba v porovnaní s fyzikálnymi úpravami chladenia alebo 
elektrodialýzy 

 
POZNÁMKA: hrubšia/drsnejšia chuť vína ihneď po pridaní EVERCEL 05 zmizne v 
priebehu 24 hodín po úprave. 
 

DÁVKOVANIE A NÁVOD NA POUŽITIE 
EVERCELL 05 sa môže dávkovať priamo do vína v dávkach od 100 do 200 ml/hl 
(200 ml/hl je maximálne prípustné dávkovanie rovnajúce sa 10 g/hl práškovej CMC). 
Primerane homogenizovať hmotu a počkať aspoň 6-12 hodín, ak je víno určené na 

mikrofiltráciu. Správne dávkovanie sa môže zistiť pomocou laboratórnych skúšok. 
 

POZNÁMKA: 100 g/hl EVERCELL 05 dodáva vínu cca 3 mg/l SO2 
 

ZLOŽENIE 
Nízko viskózna CMC v 5% roztoku, oxid siričitý 

 

BALENIE 
25 kg a 10 kg bandaska 

 
Tento produkt nie je považovaný za nebezpečný, preto nie potrebná bezpečnostná karta materiálu. 

 

EVERCELL 05 
Karboxymetylcelulóza v roztoku 

na stabilizáciu proti vypadávaniu vínneho kameňa 


