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e I EVERTANN FRUITY CRU

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Specialita pre skolenie, zrenie a pred flasovanim

VLASTNOSTI

EVERTANN FRUITY CRU sa zrodil z pozornej reakcie na poziadavky trhu s
vinom orientovaného na spotrebu sviezich a aromatickych vin s ovocnymi
znakmi.

Je to tanin novej koncepcie, pri ktorom inovativna metdda extrakcie umoznuje
zachovat nezmenené reakéné schopnosti, pricom garantuje lepsi aromaticky
dopad. EVERTANN FRUITY CRU je preto schopny exaltovat vo vine typické
vOne cerveneho ovocia (Ceresna, slivka, jahoda).

Jeho vysoka reaktivita garantuje ochranu farby vin (Cervenych a ruzovych) a
predlzuje ich shelf-life.

Jeho pouzitie je zaujimavé aj pri bielych vinach, kde pri niZzSich davkach je
schopny zvysit aromaticku jemnost a makkost.

Jeho antioxida¢na schopnost ma vyznamnu ulohu, pretoze umoznuje
zachovavat volny SO2 stabilnejsi

v Case.

POUZITIE

EVERTANN FRUITY CRU sa odporuca pre vsetky akostné vina uréené na

flasovanie, kde:

e rychlo stabilizuje potencial redox vin smerom k vysokym urovnam, pric¢om
odstranuje nedostatky z redukcie;

e harmonizuje bukét exaltovanim ovocnych znakov;

e zosilnuje a zaokruhluje chut;

e zvySuje objem a chutovl perzistenciu.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
1-5 g/hl pri bielych vinach
5 - 15 g/hl pri ¢ervenych a ruzovych vinach

Rozpustit produkt vo vode v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne do masy.

POZNAMKY: na definovanie optimalneho davkovania a pre vyhnutie sa
neziaducim koloidnym uc¢inkom sa odportc¢a uskutoc¢nit mniekolko
laboratérnych skusok.

ZLOZENIE
Kondenzovany tanin.

BALENIA
Balenia po 1 kg

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.

EVER S.r.l.

Via Pacinotti, 37 - 30020 Pramaggiore (VE) ! \\

Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.

T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460
info@ever.it | www.ever.it

Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



