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Pektolyticky enzym s aktivitou B-glykozidazy
na aromatické a kvalitativne zlepsenie vina

U aromatického hrozna len malé mnozstvo pévodnych terpénov je rozliSitelné
nasim ¢uchom. Cielom vyuzitia tohto aromatického dedicstva, ktoré vazbami s
glykozidmi je zbavené vone, je mozné pomocou enzymatickej aktivity znamej
ako B-glykozidaza. Ako prirodné enzymy hrozna, tak aj enzymy vyrobené
z kvasiniek, nie st schopné ukoncit hydrolyzu tychto zluc¢enin (inak bez vone)
na aromatické zluc¢eniny

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM AROM je pektolyticky enzymaticky preparat v mikrogranularnej
forme so Specifickymi sekundarnymi aktivitami B-glykozidazy. EVERZYM
AROM urobi z terpénovych prekurzorov bez vone “volné aromatické terpenoly”,
ktoré su charakteristické pre vini¢. Pektolyticka aktivita produktu EVERZYM
AROM umoznuje okrem toho aj degradaciu pektinov pritomnych vo vine.
Sekundarne enzymatické aktivity B-glykozidazy, exogénne v muste a vo vine, st
inhibované cukrami, ak su pritomné v koncentracii > 10 g/1.

Z tohto dévodu sa odporuca pouzitie produktu EVERZYM AROM radSej na
konci fermentacie ako na muste, kde je enzymaticka aktivita menej Gc¢inna.
Pektinazy, pritomné v produkte EVERZYM AROM, akceleruju klarifikaciu a
filtraciu enzymovaného vina.

SPOSOB POUZITIA

EVERZYM AROM sa rozpusti v studenej vode, lepSie ak je dechlérovana, v ¢istej
nadobe. Roztok je stabilny max. 24 hodin, ak je spravne uchovavany a méze byt
pouzity davkovacimi ¢erpadlami.

Davky: 1 - 5 g/hl. Aktivita produktu EVERZYM AROM moéze byt zablokovana
nizkou davkou

(napr. 10 g/hl) bentonitu, ako je FORT BENTON, BENTOFLASH alebo
NUCLEOBENT.

Poznamky: EVERZYM AROM sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou
cinnamyl-esterazy, je vyrobeny podla Smernice Rady 98/81/ES a neobsahuje
geneticky modifikované organizmy (GMO)

BALENIA
Vrecka po 200 g.

Odporuca sa skladovat produkt EVERZYM AROM pri teplote 5 - 15°C.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




