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Pektolyticky enzym pre kvalitné ¢ervené vina

VLASTNOSTI A POUZITIE

EVERZYM COLOR je granularny enzymaticky preparat s pektolytickou
aktivitou a sekundarnymi aktivitami: celulazy, hemicelulazy, proteazy a B-
glukanazy.

EVERZYM COLOR vdaka tejto kombinacii enzymatickych aktivit sa pouziva:

e narozdrvené cervené hrozno na extrakciu farby zo supiek;

e na must alebo vino, kde jeho G¢innok umozni lepsie vyuzitie objemu nadrze
vdaka redukcii peny a napomaha alkoholovej fermentacii a J-MF (jabl¢no-
mliec¢nej fermentacii); okrem toho akceleruje klarifikaciu a zvysuje filtracny
vykon;

e pri fermentacii, akceleruje lyzu kvasiniek, pricom sa uvolnia manoproteiny,
nukleozidy, nukleotidy a polysacharidy, uZitoc¢né pre stabilitu a zmyslové
vylepSenie vina;

e pri vyrobe mladého cerveného vina novello, kde umozni mensiu spotrebu
bentonitu a zlepsi jeho filtrovatelnost;

e na "nemé” musty (musSty so =zastavenou fermentaciou) na produkciu
koncentratov, anuluje problémy spenou pri nej, ako aj pocas ich
desulfurizacie;

e pri regeneracii mikrofiltracnych vloziek alebo v =zariadeniach na
tangencialnu alebo inverznu osmoticku filtraciu pred chemickym osSetrenim
(vyziadat si protokol).

EVERZYM COLOR sa zrodil s prirodzene velmi nizkou aktivitou cinnamyl-
esterazy a antokyanazy. EVERZYM COLOR je vyrobeny podla Smernice Rady
98/81/ES a neobsahuje geneticky modifikované organizmy (GMO).

SPOSOB POUZITIA

Davky: 1 - 5 g/hl produktu EVERZYM COLOR do rozdrveného hrozna, mustu
alebo vina.

EVERZYM COLOR sa rozpusti v studenej vode, lepSie ak je dechlérovana, v
¢istej nadobe v pomere 1: 10.

Takto pripraveny enzymaticky roztok je stabilny max. 24 hodin, ak je spravne
uchovavany a mdéze byt pouzity davkovacimi cerpadlami.

Davkovat produkt EVERZYM COLOR do rozdrveného hrozna alebo do prvych
hektolitrov mustu alebo vina pocas plnenia enzymacnej nadrze.

BALENIA
Balenia: 100 g, 500 g a 10 kg.

Odporuca sa skladovat produkt EVERZYM COLOR pri teplote 5 - 15°C.
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