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TECHNICKE VLASTNOSTI

NUTROZIM je bioaktivator novej koncepcie s vyvaZzenym zloZzenim
dusikatych soli, pripravenych na baze bunkovych stien kvasiniek, tiaminu a
mikrovlakien velmi ¢istej a-celuldzy.

NUTROZIM je velmi G¢inny koadjuvant pre regularnu fermentac¢nu kinetiku
aj v kritickych podmienkach (napr.: nizka teplota, ¢iry must atd.)

NUTROZIM nachadza idealne pouzitie v klarifikovanych alebo filtrovanych
mustoch, kde dodava mikroelementy, rastové faktory, APA (okamzite
asimilovatelny dusik) a mastné kyseliny s dlhym retazcom (C18 a C20), ktoré
zregularnuja bunkoviu permeabilitu. Okrem toho vykonava funkciu fyzickej
podpory LSA, ktoré sa na konci fermentacie lahko oddelia od kvapalnej fazy,
v kaloch klarifikacie alebo pomocou filtracie.

NUTROZIM vykonava aj doélezitd funkciu detoxifikacie vdaka vysokej
adsorpcnej schopnosti bunkovych stien kvasiniek a celulézy voc¢i mastnym
kyselinam so strednym retazcom (C8, C10 a C12), ktoré inhibuju fermentaciu.
NUTROZIM redukuje fazu latencie LSA tym, Ze ulahcuje jej prevahu nad
povodnymi kvasinkami. Pouzitie produktu NUTROZIM umozZni drasticky
zredukovat produkciu neziaducich podproduktov (kyselina octova, kyselina
pyrohroznova atd.) s vyhodou vacsej makkosti a produkcie arém v ziskanych
vinach.

POUZITIE

NUTROZIM je urceny pre vsSetky fermentacie vseobecne, pri opatovnom
spusteni zastavenej fermentacie, pri vyrobe Sumivych vin.

V pripade zastavenia fermentacie sa odportc¢a (na opatovné spustenie
zastavenej fermentacie) pridat LSA den po pridani produktu NUTROZIM, aby
bola G¢innejSia adsorpcia inhibitorov fermentacie.

ZLOZENIE

Fosfore¢nan diamoénny (DAP) - preparaty z bunkovych stien kvasiniek -
tiamin hydrochlorid - vyselektovana

a-celuléza

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

NUTROZIM moézZe byt pouzity ako jediny aktivator alebo spolu s produktom
ZIMOVIT, ktory sa prida v 1/2 alebo v 2/3 fermentacie. NUTROZIM sa rozpusti
vo vode, v musSte alebo vo vine a pridda sa do masy na fermentovanie
remontazou alebo priamo do mustu s prevzdusnenim.

20-70 g/hl pri fermentaciach vSeobecne

30- 80 g/hl pri opatovnom spusteni zastavenej fermentaccie
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Poznamky: 100 g/hl prinasa max. pripustni davku tiaminu (0,6 mg/l).
Nariadenie Komisie (ES) 606/2003 autorizuje na pouzivanie amoniakalnych
soli az do max. 100 g/hl.

BALENIE A SKLADOVANIE
Vrecka po 1 kg v karténoch po 20 kg.
Vrecia po 10 kg

Skladovat na chladnom a suchom mieste.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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