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POLISAC® EXTRA WHITE   
Zlepšovateľ senzoriky a stability vína pri vinifikácii bieleho 

vína 
 

VLASTNOSTI  
POLISAC® EXTRA WHITE je biologický koadjuvant na báze bunkových stien 
kvasiniek, ktorý sa používa pri fermentácii bielych vín a je charakterizovaný 
vysokými antioxidačnými vlastnosťami. 
 
POUŽITIE  
POLISAC® EXTRA WHITE je koadjuvant fermentácie, získaný pomocou 
tepelného ošetrenia na inaktiváciu kmeňa kvasiniek, ktorý je vysokým 
producentom glutatiónu. 
Účinky použitia produktu POLISAC® EXTRA WHITE pri fermentácii bielych vín 
sú rôzne: 
 vysoká antioxidačná schopnosť (prínos cca. 7 mg/l glutatiónu pri dávke 30 

g/hl): chráni arómy a sviežosť bielych vín, predchádza predčasnému 
vyzrievaniu a zachováva jasnú farbu (vyhýbaním sa hnednutiu); 

 bohatstvo na polysacharidy a voľné manoproteíny zvyšuje mäkkosť a objem 
vína;  

 manoproteíny, prítomné už v prvých fázach vinifikácie, umožňujú 
napomáhať stabilite proteínov a vínanov; 

 interakcia s arómami zvyšuje aromatickú perzistenciu; 
 účinok bunkových stien napomáha adsorpcii a odstráneniu páchnucich 

tiolov. 
 
POLISAC® EXTRA WHITE je okrem toho prírodný stimulátor alkoholovej 
fermentácie, schopný prinášať proteíny, peptidy, vitamíny a rastové faktory a 
zohrávať účinnú detoxifikačnú rolu voči kvasinkám. 
 
DÁVKOVANIE A SPÔSOB POUŽITIA  
30 g/hl produktu POLISAC® EXTRA WHITE na začiatku fermentácie, v momente 
plnenia nádrže 
 
Rozpustiť produkt POLISAC® EXTRA WHITE v objeme muštu v pomere 1 : 10 a 
pridať homogénne do masy v priebehu plnenia nádrže. Homogenizovať 
remontážou. 
ZLOŽENIE 
Preparát na báze vyselektovaných bunkových stien kvasiniek. 
BALENIA A SKLADOVANIE 
Vákuové vrecká po 1 kg. 
V originálnom balení môže byť skladovaný počas 36 mesiacov. 
 

Tento produkt nie je považovaný za nebezpečný, a teda sa nevyžaduje bezpečnostný list. 
 


