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e I POLISAC WHITE

ENOLOGICKE RIESENIA Biologicky koadjuvant pre fermentaciu bielych vin

S

VLASTNOSTI

POLISAC WHITE je specificky biologicky koadjuvant pre fermentaciu bielych
vin, ziskany pomocou tepelného osSetrenia na inaktivaciu kmena kvasiniek,
ktory je vysokym producentom glutatiéonu.

POUZITIE

POLISAC® WHITE sa pouziva pri fermentacii bielych vin, pre svoju vysoku
antioxidac¢nti schopnost, pricom chrani ardmy a sviezost bielych vin a
predchéadza ich predc¢asnému starnutiu. Prinos glutatiéonu zachovava jasnu
farbu a brani jeho hnednutiu (stredno a dlhodobému); zatial ¢o jeho interakcia s
arémami zvysSuje aromaticku perzistenciu vina.

Okrem toho bohatstvo polysacharidov v kvasinkach zvysuje makkost a objem
vina.

POLISAC® WHITE je okrem toho prirodny stimulator alkoholovej fermentacie,
schopny prinasat proteiny, peptidy, vitaminy a rastové faktory.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Pridat na zaciatku fermentacie, v momente plnenia nadrze.

Rozpustit 20 g/hl produktu POLISAC WHITE v objeme mustu ekvivalentného
10-nasobku jeho hmotnosti, premiesat a pridat do rozdrveného hrozna v
priebehu plnenia nadrze.

Homogenizovat remontazou..

ZLOZENIE
Produkt je ziskany zo Specifického enologického kmena kvasiniek s vyraznymi
antioxidac¢nymi a organoleptickymi vlastnostami.

BALENIA A SKLADOVANIE
Vrecka po 1kg.

Skladovat na chladnom a suchom mieste. Odporuc¢a sa rychle pouZzitie po
otvoreni balenia.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




