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e I ZIMOVIT T52

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Aktivator fermentacie

TECHNICKE VLASTNOSTI

Neustaly progres v poznatkoch o fermentac¢nych fenoménoch poukazal na
doélezitost dusika a tiaminu (vitaminu Bl) pre ziskanie kvalitnych vin. “Prah
nedostatku” dusika v mustoch bol uz davnejsie stanoveny na 140-150 mg/1 .
ZIMOVIT Tb52 je komplexny aktivator fermentacie, ktory poskytuje kvasinkam
(pévodnym a selektovanym) APA (okamzite asimilovatelny dusik) a tiamin,
ktoré su potrebné pre spravnu alkoholovi fermentaciu. Formulacia produktu
ZIMOVIT T52 bola vyvinuta tak, aby bol vhodny na racionalne pouZitie pri
modernych technikach vinifikacie.

POUZITIE

ZIMOVIT TbH2 sa pouziva pri fermentacii, stimuluje rast a mnozenie kvasiniek s

vyhodou ziskania vacSieho mnozZstva glycerinu a esterov, a teda =ziskania

maksich a vonavejsich vin.

ZIMOVIT Tb2 je urceny pre vsetky fermentacie vSeobecne, pri opatovnom

spusteni zastavenej fermentacie alebo pri vyrobe perlivych a Sumivych vin

V liehovaroch sa produkt ZIMOVIT T52 pouZiva na panenské vylisky a

polofermentované masy, na melasy, cider a fermentovatelné ovocie s cielom

vycerpania rezidualnych cukrov, pri maximalnej vytaznosti cukor/alkohol.

ZLOZENIE

Siran amonny - fosforeCnan diamoénny - Tiamin hydrochlorid

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Davkovanie produktu ZIMOVIT T52 sa obvykle rozdeli na 2 fazy: pri spusteni (v

pripade vaznych nutricnych nedostatkov) a v prvych dnoch fermentacie.
ZIMOVIT T5h2 sa rozpusti v malo vody, mustu alebo vina a prida sa do masy
na fermentovanie remontazou alebo priamo do mustu s prevzdusnenim.

ZIMOVIT Tbh2 mobze byt pripojeny k protokolu MYCOSTART a k inym

komplexnym aktivatorom, ako st NUTROZIM, CREAFERM, v =zavislosti od

fermentacného procesu pozadovaného enolégom.

DAVKY: 20 - 100 g/hl pri fermentaciach vieobecne

Poznamky: 100 g/hl produktu ZIMOVIT Tb52 prinadsa max. pripustna davku
tiaminu (0,6 mg/l). 50 g/hl produktu ZIMOVIT T52 prinasa cca. 100 mg/l APA
(okamzite asimilovatelny dusik).

Nariadenie Komisie (ES) 606/2009, autorizuje na pouzivanie amoniakalnych soli
az do max. 100 g/hl.

BALENIE A SKLADOVANIE

Vrecia po 20 kg, vrecka po 1 kg.

Skladovat na chladnom a suchom mieste.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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