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e I EVERZYM B

ENOLOGICKE RIESENIA Koncentrovany kvapalny pektolyticky enzym

S

TECHNICKE VLASTNOSTI

EVERZYM B je koncentrovany kvapalny enzymaticky preparat, vhodny pre
vyrobu biologickych vin, ktora musi byt v stlade s pozZiadavkami Nariadenia
(ES) 203 /2012 a Nariadenia (ES) 834/2007, so zvlastnym odkazom na
nepritomnost GMO a derivatov z GMO.

EVERZYM B je pektolyticky enzymaticky preparat Specialne vyvinuty pre
uc¢innu aktivitu v enologickej oblasti, aj pri nizkom pH; okrem toho je aktivny,
ako voci rozpustnym, tak aj voci nerozpustnym pektinom.

Pri vyrobe biologickych vin sa produkt EVERZYM B odportca:

e okamzite po jemnom lisovani do samotoku-mustu, pre klarifikaciu;

e pocas faz plnenia lisu na ulahc¢enie nasledného vycirenia mustuy;

e do rozdrveného hrozna pocas plnenia nadrzi na napoméahanie naslednej
klarifikacie.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Davky:
1- 3 g/hl produktu EVERZYM B do rozdrveného hrozna, stavy.

Davkovat produkt EVERZYM B do rozdrveného hrozna alebo do 1. hl mustu
pocas plnenia enzymatickej nadrze.

Rozpustit produkt EVERZYM B v cCistom vedre v studenej vode, lepsie ak je
dechlérovana. Roztok zostava stabilny max. 24 hodin, ak je dobre skladovany a
moze byt pouzity davkovacimi cerpadlami.

BALENIA A SKLADOVANIE
Flakény po 1 kg, bandasky po 25 kg

Odporaca sa skladovat produkt EVERZYM B pri teplote 5 - 15°C.

Produkt vyhovuje Nariadeniu (ES) 203/2012.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




