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ever CRIOSTAR

ENOLOGICKE RIESENIA

S

Krystalizator pre chladenie

VLASTNOSTI
“Statické” alebo “kontinualne” chladenie st rozSirenymi technikami na
ziskanie stability vinanov vo vine.

CRIOSTAR je Specificky Lkrystalizator, ktory pri chladeni prinasa
nasledujuce vyhody:
e skracuje na polovicu dobu chladenia so zrejmymi vyhodami pre cely
cyklus stabilizacie;
e redukuje energetické naklady,

CRIOSTAR, ktory je pridany do chladenej masy vina, zasahuje do rovnovahy,
ktora brani kryStalizacii bitartratu draselného. Takto sa anuluje doba
indukcie fenoménu vyzrazania s vyznamnymi vyhodami pre uc¢innost
procesu a naslednou bezpecnostou efektivnej stabilizacie.

Selekcia mikrokrystalov, ktoré funguju ako “krystalizacné zarodky”
zabezpecuje maximalnu uc¢innost na dosiahnutie stability vinanov.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
20-30/hl - vyssie davky pre mladé a potencialne nestabilnejsie vina.

Pripadné nadmerné pouzitie nema kontraindikacie a skracuje nasledne
dobu chladenia.

Rozpustit produkt CRIOSTAR vo vode rovnajucej sa cca. 10-nasobku jeho
hmotnosti a roztok pridat do vina, ked dosiahlo teplotu chladenia.

ZLOZENIE
Mikrokrystaly bitartratu draselného, vhodne vyselektované.

BALENIA
Vrecka po 1 kg - vrecia po 25 kg

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.

Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



