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ever NOOXID

ENOLOGICKE RIESENIA Antioxidant - stabilizator

S

VLASTNOSTI
NOOXID je formulovany vyrobok s vysokou antioxidac¢nou a komplexacnou
schopnostou so stabilizac¢nymi vlastnostami voci vzhladu, bukétu a chuti vina.

Synergia uc¢inku jeho komponentov umoznuje dosiahnut jedinym oSetrenim
ochranu vina pred:

e 02 a oxidazickymi enzymami;

e Zelezitym zakalom, pricom sa zachova Fe v rozpustnej forme.

NOOXID vo vine vyvola rychle zniZenie oxidac¢no-redukéného potencialu a
zvySenie molekularneho SO2, ktory exaltuje antiseptické schopnosti vodi
mikroorganizmom.

NOOXID zlepsuje senzoricku stabilitu vina, pricom ju predlzuje predovsetkym z
hladiska chromatického, aromatického a chutového profilu s prinosom
sviezosti.

POUZITIE

NOOXID je nevyhnutny pre vSetky typy vina, ale predovsSetkym pre tie, ktoré
maju nizsi obsah alkoholu, nizku aciditu a vacsi obsah Fe. Jeho tradicné
pouzitie je na zaciatku flaSovania. Odporuca sa pouzit produkt NOOXID aj pre
zlepsSenie skladovatelnosti vin, ktoré su citlivejSie na oxidaciu.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Davky:

15 - 25 g/hl - biele vina;

10- 20 g/hl - ruzové a ¢ervené vina.

Pridanie 10 g/hl zvysi koncentraciu SO2 o cca. 20 mg/1.

NOOXID je perfektne rozpustny vo vode alebo vine, nemeni zakalenost a
filtrovatelnost oSetrovaného produktu.

ZLOZENIE
Kyselina L-askorbova E 300, metabisulfit draselny E 224, kyselina citénova E
330.

BALENIA
Vrecka po 1 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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