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ever STABILISSIMA UP
ENOLOGICKE RIESENIA Mikrogranulovany stabilizator proti vyzrazaniu vinanov vo
vine
VLASTNOSTI

STABILISSIMA UP je preparat, ktory pontka firma EVER pre G¢inna stabilizaciu
vinanov vo vine.
Produkt je vybaveny nasledujucimi vlastnostami:
e zlepSuje senzoricky obraz vina;
zvysuje stabilitu farby;
je mikrogranulovany a lahko rozpustny vo vode alebo vine;
ma dlhsi “shelf-life” vzhladom na kvapalné produkty
neovplyviuje index filtrovatelnosti vin;
je schopny stabilizovat, pomocou adekvatneho protokolu EVER, aj
vyzrazania sposobené Ca;
e jeho Gc¢innost sa nemeni pripadnou expoziciou vyssim teplotam.

Produkt STABILISSIMA UP sa pouziva na nestabilné vina, kde umoznuje:
redukciu doby potrebnej na stabilizaciu vinanov;

zachovat stabilitu v Case.

chranit kysla a slant vyvazenost oSterovanych vin;

zlepsit organolepticky aspekt a objem v Gstach vin;

redukciu energetickych nakladov vzhladom na chladenie a
elektrodialyzu;

Délezité: pridanie produktu STABILISSIMA UP sa ma uskutoc¢nit len na vinach
pripravenych na flaSovanie, ktoré uz disponuju stabilitou proteinov a farby.
Stabilita farby vo vine je funkciou veku vina, stupna polymerizacie antokyanov,
intenzity farby a inych sekundarnych aspektov.

Produkt STABILISSIMA UP vo vac¢sine pripadov je schopny posilnit farbu vina,
predovsetkym ked su reSpektované niektoré fyzikalno-chemické parametre, ¢o
je potrebné overit laboratérnymi testami.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE
Produkt STABILISSIMA UP moéze byt rozpustney v pomere 1: 10 v studenej vode
alebo priamo v oSetrovanom vine, lepsie ak je filtrované.

Davka: 40 g/hl (max. pripustna davka podla Nariadenia (ES) 606/2009).

Odporaca sa starostlivo homogenizovat roztok v mase.
Spravne davkovanie moze byt stanovené pomocou laboratérnych testov.

Produkt STABILISSIMA UP moéze byt spojeny s inymi kone¢nymi oSetreniami
pred flasovanim.

Poznamka: Nepouzivat na vina, ktoré boli oSetrené lyzozymom.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat 180 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyreba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03,
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ZLOZENIE

Polyaspartat draselny (E 456) spolu s rastlinnymi polysacharidmi (E 414) a
manoproteinmi, ktory vyhovuje Rezoltcii OIV/ENO 572/2017 a Nariadeniu (ES
606/2009.

BALENIA
Vrecka po 1 kg - v karténoch po 15 kg;
vrecka po b kg - v karténoch po 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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