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KLARIFIKANT NA BAZE EPL, BEZ ZIVOCISNYCH PROTEINOV,
KOMPATIBILNY S PRODUKCIOU BIOLOGICKEHO VINA
Klarifikanty linie produktov CYTO sa zrodili z vyskumu firmy EVER vdaka

skusenostiam, ku ktorym sa dospelo pri pouziti réznych proteinovych
extraktov z kvasiniek (EPL).

Pouzitie na klarifikaciu mustov a vin bolo schvalené v roku 2011 organom
OIV a nasledne prijaté Nariadenim EU 144/2013.

Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL), na rozdiel od mnohych rastlinnych
proteinov, maja vyhodu v zlepseni organoleptického obrazu bez prinosu
negativnych cudzich arom.

Linia produktov CYTO je k dispozicii v réznych formulaciach, na pokrytie
vsetkych enologickych poziadaviek a aby sa poskytla odpoved, ktora je
udrzatelna a adekvatna modernému zivotnému stylu.

TECHNICKE VLASTNOSTI
Filozofia na baze vyskumu, ktord priviedla k formulacii produktu CYTO

COLL, bola nahradit v enologickej klarifikacii “lepidla” Zivoc¢isneho pévodu
(zelatina, vyzina, kazein atd.) “zelatinou z kvasiniek”. Na tento tcel boli
vyselektované a pridruzené rézne EPL na baze ich povrchového naboja,
flokulacnej kapacity a ich molekulovej hmotnosti: vysledkom je moderny
klarifikant schopny pouzitia univerzalnym spdsobom, s Uspechom, ¢i uz
samostatne alebo v kombinéacii s inymi klarifikantami.

Na posilnenie c¢iriacej kapacity sa javilo ako vhodné pridruzit k EPL
Specificky aktivovany hubovy CHITOSAN na zvysenie povrchového naboja.
CYTO COLL predstavuje to najrozvinutejSie vo svete klarifikacie vin,
neobsahuje produkty zivoc¢iSneho podvodu, je pouzitelny vo vyrobe
biologickych vin (Nariadenie EU 1308/2013), neprinasa alergény.

POUZITIE
e Pri bielych a ruzovych mustoch: pri statickej klarifikacii a flotacii, vdaka
svojej dobrej flokulacnej kapacite garantuje rychlu separaciu; zlepsuje
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senzoricky obraz, pricom redukuje drsné a horké znaky, bez penalizacie
typickosti.

e Pri bielych a ruzovych vinach: kde ulahcuje ¢irenie a zoslabuje zelené
alebo rastlinné znaky a okrem toho zachovava aromaticka sviezost.

e Pri ¢ervenych vinach: na zredukovanie adstringencie a zvySenie objemu v
ustach;
na zabezpecenie dlhej Zivotnosti a zachovanie chromatickych vlastnosti.

SKUSENOSTI

450 B restimone [@Cyto-Co

riduzione

400 mosto Pinot a

350 =

3m agrumato
250
200
150
100
50
0

=

7

erbaceo

fruttato amaro

TESTIMONE GELATINA CYTO COLL volure Acidita

Graf 1: redukcia zakalenosti (NTU) na
muste PINOT GRIGIO 2020, preventivne
enzymovanom produktom Everzym VRT

Graf 2: efekty klarifikacie s produktom
CYTO COLL (12 g/hl) na vine ROSATO
2020 (Abruzzo)

(2,5 g/hl)

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Dispergovat produkt CYTO COLL v objeme rovnajucom sa jeho 10-nasobku,
lepSie ak je vlazna. Pockat 30 minut, opatovne premiesat roztok pred jeho
pridanim do oSetrovanej masy, aby sa dosiahla lepsia homogenizacia.

Davky:

10 - 20 g/hl

(45 g/hl je max. davka pre biele vina a ruzové vina podla Nariadenia EU
934/2019)
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ZLOZENIE
Proteinové extrakty z kvasiniek (EPL) rafinované, chitosan z Aspergillus
niger, organické kyseliny.

EPL AKTIVNY CHITOSAN
o TUé¢inna senzoricka &istota e Ulahcuje klarifikaciu
e Ulahcuje odkalenie e Redukuje pritomnost tazkych
e Redukuje zakalenost kovov
« Eliminuje prebyto¢né o Predchadza kovovym
adstringentné a horké taniny iy .
zakalom

e ZlepsSuje chutova harmoniu _ )

¢ Chrani antokyany, pricom e Produkuje kompaktné kaly
zachovava farbu ruzovych a
¢ervenych vin

BALENIA
Vrecka po 1 kg; vrecia po 10 kg

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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