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e f EVERCLAR CLASSIC

ENOLOGICKE RIESENIA Klarifikant a stabilizator pre vina

el

VLASTNOSTI

EVERCLAR CLASSIC je univerzalny klarifikant pre biele, ruzové a cervené
vina s vysokou proteinovou nestabilitou.

EVERCLAR CLASSIC je klarifikant s vysokou dispergovatelnostou, rychlou
sedimentaciou kalu, ktory vznika ako zredukovany a kompaktny.

Jeho exkluzivna formulacia umozZnuje pripojit k vysokej deproteinizacnej
schopnosti aj vyznamné zlepsenie filtrovatelnosti vina. Produkt EVERCLAR
CLASSIC Lkombinuje uUc¢innost moderného klarifikanta s vysokou
stabilizac¢nou schopnostou, pricom reSpektuje organoleptické vlastnosti
réznych typoldgii vina.

S

POUZITIE

Pri bielych a ruzovych vinach: na proteinovi stabilitu, adsorbciu
oxidovatelnych polyfenolov, stabilizaciu farby a prediZenie Zivotnosti.

Pri cervenych vinach: na zlepSenie aromatickej stability, proteinovej
stability a stability farby.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE

Rozpustit EVERCLAR CLASSIC v studenej vode v pomere od 1:10 do 1:20,
uprednostnit pri tom vhodné mieSace. Nechat napucat niekolko hodin,
opatovne premieSat a roztok pridat tenkym pridom do masy, ktora
udrziavame v remontazi.

Davky:
20-50 g/hl - vina (optimalizovat davkovanie pomocou laboratérneho testu).

ZLOZENIE
Montmorillonit vysokej ¢istoty, vyselektovana vyzina.

BALENIA
Vrecia po 25 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




