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e I FISHCOLL

ENOLOGICKE RIESENIA Proteinovy klarifikant bez alergénov

S

TECHNICKE VLASTNOSTI

FISHCOLL je proteinovy klarifikant na baze vyziny, ziskanej z vyselektovanych
prvotnych surovin. Inovativny proces mikronizacie a granulacie ¢inia produkt
FISHCOLL lahko rozpustnym a pripravenym na pouZitie, pricom sa vyriesia
zname problémy pripravy tradi¢nych vyzin.

FISHCOLL je proteinovy klarifikant “bez alergénov”.

POUZITIE

FISHCOLL je optimalny klarifikant pre akostné biele vina a tiez sladké,
hrozienkové a likérové vina. FISHCOLL md&ze byt pouzity aj na ruzové a cervené
vina a predovsetkym pre vSetky vina, kde je Zelané zlepSenie filtrovatelnosti.

Klarifikacia s produktom FISHCOLL umozni dosiahnut:
e VAacsiu ¢irost;

e lepsiu filtrovatelnost;

e reSpektovanie aromatického obrazu;

e vacsiu chutovu sviezost.

FISHCOLL je klarifikant, ktory vyhovuje normam o alergénoch, pdsobi pri
nizkych davkach a nachadza pouzitie od ¢istenia mustov az po stabilizaciu vin.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

1) dispergovat 1 kg produktu FISHCOLL v 25 | studenej vody, bez mieSania;
2) nechat odstat 20 — 30 minut;

3) priviest roztok na teplotu 35°- 40°C, pridat dalsich 251 teplej vody 65-70°C;
4) mieSat roztok pocas 5 - 10 minut pred pouzitim klarifikacného roztoku.

Davky:
0,5 - 2 g/hl - pre biele a ruzové vina;
4-5 g/hl - pre ¢ervené vina.

ZLOZENIE
Vyzina.

BALENIA
Vrecka po 1 kg a vrecia po 10 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpecénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




